Svédasztalos ajanlat

(levesbdl 2 fajta, el6ételekbdl, foételekbdl és
desszertekbdl 4-5 fajta kivalasztasa javasolt)

16 000 Ft/f6

Hideg falatok:

Padlizsankrém barnakenyér-chipsszel
Zeller ,smoothy” baconds grissinivel
Paradicsomsalata mozzarelldval és bazsalikommal
Pisztaciadval izesitett tormakrém sonkaba csavarva
Kemencében sult tlzdelt pulyka reteksalataval
Diés-mézes pulykaroldd szaritott gyimolcsokkel
Briésban silt libamaj rozmaringos almapirével
Kacsamell kdrte chutney-val, kaldccsal
Csirkemaj-pastétom hagymalekvarral
Szarvas terrine figemustarral
Rézsaborsos hideg sertéssz(z chilis majonézzel
Kapros-fokhagymas malaccsaszar
Hatszin carpaccio mézes-mustaros rukkolaval

Taljanfoldi tépett sonkaszeletek, napon szaritott
paradicsommal és olivabogydkkal

Flstolt pisztradng almas tormahabbal
Fogas pastétom lime zselével
FUstolt lazacszeletek uborkas tartarral
Hazi sajtkrém almaval és didval

Saldtabér

Levesek:
Minesztra leves flstolt csirkemellel

Tejszines tengeri halleves fehérborral,
citromflvel, piritott rdkkal

lllatos sUltpaprika krémleves tojaslepény metélttel
TyUkhusleves gazdagon

MarhahUsleves z6ldséggel és flszerezett
hisgombécokkal

Kelvirdgkrémleves bacon chipsszel
Mentés zoldborsékrémleves magvas ropogdssal
Zellerkrémleves fliszeres croutonnal
Magyaros gombaleves
Hideg bazsalikomos ananaszkrémleves
Hideg barackkrémleves citromflvel
Hideg z6ldségkrémleves

2 2

Meleg foételek:
Tagliatelle erdei gombaval és cukkinivel
Zoldséges szivarkak, snidlinges kéksajt martassal

Gydmbéres marhabélszin csikok fokhagymas,
bazsalikomos spagettivel

Roston silt jércemell fetds mangodval toltve,
z6ldség pilaffal

Di6s bundaba forgatott, fahéjas almaval bélelt
pulykamell, silt batataval

Rozmaringos csirkemellszeletek baconba csavarva,
cukkini rizottéval

Narancsos-mustaros csirkemell spargas rizottéval
Ropogds kacsacomb borban parolt almaval,
diés-kdposztas langossal
Aszalt szilvds-voroésboros szarvasragu,
francia rakott burgonyaval

Szuvidalt borjusult Calvados martéssal,
z6ldborsé kdlessel

Egészben sult hatszin gyongyhagymas-boros
martéssal, vargadnyas papardelle tésztaval

Sertés sz(izérmék paprikds martasban, kapros
tirogombodccal

Tilapia halfilé parajagyon, kecskesajttal gratinirozva,
parolt zoldségkorettel

B&rén silt lazacfilé turbolyas-zdldcitromos
flszervajjal, roston silt zéldekkel

Vords tonhalszeletek z6ldszalman, édeskdményes
bulgurral

Desszertek:

Mini Dobos torta falatok
Joghurtos &fonyapuding
TUrékrém torta malnadntettel
Joghurtos-malnakrémes fank
Gyombéres csokoladdékrém corn flakes ropogdssal
Tiramisu Baileys’ ontettel
Feketeribizlis mousse korong
Bohém meggyalagit
Rumos-mogyords csokoladékocka
Somléi galuska
Barackos-tUroés palacsinta vaniliabntettel
Mékos és diés palacsinta meggy chutney-val
GyUmolcssaldta/Friss szeletelt gyimolcsok

Welcome fogadas

Pezsgd, dité ital, dsvanyviz, limonadé,
vegyes sobs aprositemény, pogacsa

4200 Ft/f6

Ejfél utan

Mini téItétt kdposzta 4 800 Ft/f6

Borjuporkolt tojasos galuskaval 4 800 Ft/f6

Vegyes hidegtal 4 800 Ft/f6
ITALOK

Alkoholos italcsomagok a haz boraival

Soltész Olaszrizling, Soltész Rosé,
Soltész Cabernet Sauvignon’, sor, szénsavas-
és rostos Uditoéitalok, dsvanyviz, kavé, tea

4 6réas italcsoma 10 000 Ft/f6
5 6ras italcsomag 11500 Ft/f6
6 6ras italcsoma 13 000 Ft/f6
Hosszabbitéas 2 000 Ft/f6/6ra

Alkoholos italcsomag a haz boraival, réviditallal

A haz borai (Soltész Olaszrizling, Soltész Rosé,
Soltész Cabernet Sauvignon®), sor, roviditalok
(palinka, whisky, gin, vodka, bacardi), szénsavas-
és rostos Uditoéitalok, dsvanyviz, kavé, tea

4 6réas italcsomag 14 000 Ft/f6
5 6ras italcsomag 16 000 Ft/f6
6 6ras italcsomag 18 000 Ft/f6
Hosszabbitéas 2500 Ft/f6/6ra

*A borok kindlata valtozhat.

4 fogasos felszolgalt meniisor:

Vegan meniisor:

1pohar pezsg6 érkezéskor
&4 6ras korlatlan fogyasztast biztosito

italcsomag alkoholmentes italokkal,
csapolt sorrel és a haz boraival

Ejféli kinalat
Szervizdij




Hagyomanyos meniik tanyérszervizzel,
vagy foételek nagy talon szervirozva

12 000 Ft/f6

FUstolt kacsamell mézes-mustaros rukkolaval,
grissinivel
Képia paprika krémleves flszeres crutonnal

Cordon bleu pulykébdl, réntott zoldségek, roston silt
narancsos csirkemell, grillezett karaj fiszervajjal

Gombas rizs, tejszines rakott burgonysa,
grill zéldségek

Somlébi galuska arany mazsolaval

13 000 Ft/f6
Kacsamaj mousse zoldségekkel, kalaccsal
TyUkhusleves gazdagon
Godolloi toltott csirkecomb, parizsi sertésszelet,
rantott sajt, grillezett tarja lyoni hagymaval
Kukoricas rizs, steak burgonya, wok zdldségek
Meggyes-makos, tlirds-barackos rétes vaniliahabbal

14 000 Ft/f6
FUstolt lazacszeletek kapros tormahabbal
Nyirségi gombodcleves

Aszalt szilvaval, camembert-rel toltott pulyka,
rantott fogas, rdntott gomba, hagymas rostélyos

Jazmin rizs, petrezselymes burgonya, parolt zoldség
Mascarponés nutella szelet

Vélaszthato friss vegyes saldta vagy savanylsag

Kombinalt ételsorok
(eléétel és leves felszolgdlva, féételek,
desszertek biifén)

14 000 Ft/f6
Kacsamaj mousse zdldségekkel, kalaccsal
Flstolt lazacszeletek kapros tormahabbal

TyukhUsleves gazdagon

Penne Arrabbiata
Cordon bleu pulykabdl, rizi-bizivel

Hagymas rostélyos, oregdnés-parmezanos
steak burgonyaval

Fogascsikok sérbundéaban, grillezett z6ldségekkel
Borjuporkolt tojasos galuskaval

Salatabar

GyUmOolcsos rizsfalatka
Oroszkrém kocka
Somléi galuska arany mazsolaval
Meggyes-makos, tirds-barackos rétes vaniliahabbal

Sajttal
Idény gyimolcsok

15 000 Ft/f6
Flstolt csirkemell szaritott paradicsomos
jégsaldtan grissinivel
Erlelt hatszintekercs mandulas
rukkola-pesztéval toltve

Lazac tatar olajbogyodval

Paprika krémleves z0ldfliszeres kecskesajttal

Parajos-ricottas ravioli parmezan krémmel

Tlzdelt szarvascomb csicsbéka plrével,
feketekavés jus-vel, steak burgonyaval
Mangalica szUzpecsenye flszeres pacallal,
laskagombds arpaval

Kukoricalisztben silt fogasszeletek
feketekagyl6-raguval, parolt z6ldséggel

B6ros csirkemell supreme jamgydkér-plrével,

vadrizzsel

Saldtabar

Mélnahabos csokolddécsepp
Mascarponés nutella szelet
Tejszines gesztenyekocka
GyUmolcsos turdkocka

Sajttal
Idény gyimolcsok

Az arakra 10% szervizdijat szdmolunk fel.

Az ajanlatban szereplé arak
2024. szeptember 30-ig érvényesek.

mice.th@hu.ensanahotels.com
alomeskuvok.hu

& _ensana

MenU inspiraciok



